Alkoholfreie Gefrénke

Mineralwasser

Safte und Nektar

Apfelsaft

OF2 (M Sl B T OB R e b 2,50 €
Qe S @ il et Db R E B Sy s 4,80 €
Orangensaft

Qi dosnan S s TG S e AR 2,50 €
(O s Tt L e S P AR R S R 480 €
Tomatensaft

(O 2l e e S i i e e s ST U SR 2,50 €
(@1 2Rl e ey SO I N o S R e S O 4,80 €
Kirschnektar !

QRN T ATkt S et p e T (R e L e 2,50 €
O fxle i Hab S S R A S i 4,80 €
Johannisbeernektar ‘

O 2 Pratp i n Gl BB s SEESRR s i GG 2,50 €
@, gt evte il [ g s e R e 4,80 €
Bananen—Kirsch—Nektar

QU250 e M s S S R L S 2:50€

Kaffee und HeilRe Getranke

Espresso

Kleimisehwalizakraftigatl vatied Saia g ai S0l i 2 ) 3,30 €
Espresso Macchiato ;
paiteinenpiSehUsSIMIleht w5t Bt s S s 3,80 €
Kaffee schwarz

frisch gemahlen aus ganzen Bohnen..................... 330
Schokokaffee

mit einem Schuss Schokolade............cccoeoiviininene. 4,20 €
Cappucchino :

originalitalienisehite Seets Ymah inl L A dke ies 4,20 €
Cappucchino spezial

it einem-Schuss Schokolade iR ung s 4,50 €
Café au lait IR
Milchkaffee............ St AP s AN s B0 ©
Latte Macchiato ; 4 ¥ ;

Milchschaum mit einem Schuss Espresso.............. 4,80 €
Kakaotraum ... T -..4,00 €

Bier vom Fass
Krombacher Pils (hell)

0,31 3,80 €
0,41

Heineberger (dunkel)

03 [N AT . |\ e 3,50 €
OISIBRETRE o SRR R ST 5,60 €
Krefelder

O3 1% nie NSRS - e R e T 3,50 €
OIS e e e, e e 5,60 €
Diesel

OBl ele i BN R N R e el g 3,80 €
OFZ [hetaiin. (o iy T Aol A RN TN  F hb 490 €
Radler

(NPTl s e L S e e el el S a5 490 €

Flaschenbiere

Krombacher Weizen (hell)

SN e e B b, e M T SRR N e i e 520 €
Krombacher Weizen (dunkel)

Q5 bt broes S rEil S IR i ) O ARG 520 €
Kristallweizen
OSSR SeATieet B et £ kY 5,20 €
Krombacher Pils (alkoholfrei)

7 330y i heaTt VWi, S OO T et Rl (i | 2 AR 3,60 €
Krombacher Weizen (alkoholfrei)

@5 P AP A e 1 IR S R R W L T 520 €
Malzbier

O, 3T i e I S R AR IR L 2 2,80 €

Digestif

KUmmel

2iEl a1 e e AN i e S T 3,00 €
Jagermeister

2l T R R 3,00 €
Ramazotti

2L A i R L L N 3,00 €
Slivovic ]

BN S e (T R 3,00 €
Julischka

e O S S SR L R 3,00 €
Hennessy Cognac

Pl ol U ER R SRR .\ o R S 4,80 €
Jack Daniels Whiskey :

2ICIEL B giannl 6 Ll e . e e e 25[eNs
Linie Aquavit

Malteser Aquavit

2B R N e RO S < e € IR 3,50:€
Williams Birne

2eligeadits b s el B e el a0l TR 3,00 €
Grappa

2o A S R S I SR O T (o R AR O R s 3,00 €
Fernet Branca

e et i - P e DL = e SOl Rl e e g L 3,00 €
Ouzo

2rd i e S ol it e R il SR e B 3,00 €
Sambucca

Offene Weine
Weisswein

Pinot Grigio trocken

Riesling trocken
Bio — Weingut Pfluger /Pfalz "

Riesling halbtrocken
Bio — Weingut Pfllger /Pfalz

Silvaner / Pfalz
Lieblich

Rose

Rose feinfruchtig
Pfalz

Rotwein
Primifiyo, trocken
O [k e Sl e o e S ter o A 6,80 €

Montepulciano d’Abruzzo trocken
ltalien

Malbec Mendoza
Argentinien

Blauer Portugieser / Pfalz
Halbtrocken

Kadarka Povadarie lieblich
Mazedonien

Eine weitere Auswahl an Flaschenweinen
haben wir fir Sie in einer gesonderten
Weinkarte zusammengestellt.




Aperitifs

Prosecco ORPIsEa L a Al Byl al Sl e ek ey 6,00 €
ProseceorAperolO. 2158 5 o 0 ik Bor et ey 7,50 €
Kir mit Prosecco oder WeiRwein 0,11 .......ccccceuuueee 6,00 €
Martini Bianco oder Rosso 0,5¢l.......ccoocviciniivininee 6,00 €
Campari Orangei@ delii: wasteins ns B Uil 6,00 €
Sherry-Creme (Sandermann) 0,5¢l.....cc.ccc.oevee..... 6,00 €
et PRICEICT R . Sahi i e, it T el ! 8,50 €

Warme Vorspeisen
Oz liomatenstippes: il s Sloc s saic s, S, (G} s101EE

03. Panzerotti
mit Steinpilz—Fullung in Salbeibutter ................ 6,80 €

04. Gebratene Black-Tiger—Garnelen
mit Cherry—Tomaten
und Knoblauch—-Krauter-Creme........ccccc......... 14,00 €

05. Schafskase gebacken
mit Feldsalat, Pinienkernen, getrockneten
Tomaten und Honig—Cherry—Sauce.............. 10,80 €

Kalte Vorspeisen

08. Lauwarmer Ziegenkase
mit Feldsalat, Pinienkernen, getrockneten

Tomaten und Honig—Cherry—Sauce.............. 10,80 €
09. Carpaccio di carne (vom Rind)

Feldsalat, Parmesankase und Zitrone............ 14,00 €
11. Tapas—Teller fur 2 Personen ........c.cccccceuae... 18,00 €
12. Tapas—Teller flr 1 Person......ccccccovvcerririennns 9,00 €

Junior Menu

21. Junior—Schnitzel
vom Schwein (Oberschale)
mit frischen Steak—Pommes ........cccoccveeeenn.. 11,00 €

22. Fish und Chips
Lachsfilet paniert mit American
Wedges und Sauerrahm=Dipp .....cccceevemrerinnee. 14,50 €

23. Junior—Gaucho—Steak
ca. 150g zartes Rumpsteak
mit frischen Steak—Pommes ........ccccoocevevvenee. 17,00 €

Salate

14. Schopska—-Salat
mit Tomaten, Gurken, rote Zwiebeln,
Schafskase und Balsamico-Dressing................ Tieo10ad

15. Kleiner gemischter Salat der Saison
mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen,
und Orangen—Krauter—Dressing .........cccc.co...... 0} 510) 2

16. Feldsalat
mit gerosteten Pinienkernen,
getrockneten Tomaten, Parmesankase,
und Balsamico—Dressing.........cccoeuveeiniireeennn. 13,50€

17. Salatteller ,Ancho”
mit Schafskase, Parmesan, Oliven,
Kapern und Balsamico-Senf-Dressing......... 16,50 €

18. Salatteller
mit gegrillten Hahnchenbruststreifen
und Balsamico-Senf-Dressing -.................... 157:50:€

19. Salatteller
mit gebratenen Garnelen
und Balsamico—-Senf-Dressing ..........cc.......z.. 19,00 €

Pasta und Kartoffelspeisen

30. Panzerotti
mit Steinpilz-Fullung in Salbeibutter ............. 12,60 €

31. Tortellini
mit Ricotta—Spinat—Fullung
in Spinat—Sahne-Sauce............cccccoeveveveieinnnn. 16,00 €

32. Tortellini mit Ricotta—Spinat=Fullung,
frischen Zucchini, Kirschtomaten
und Knoblauch in Olivenol.......cccoceevvveveeeenne. 16,80 €

33. Tortellini mit Ricotta—Spinat—Fullung & Rinderfillet
Spitzen, frischen Zucchini, Kirschtomaten
und Knoblauch in Olivenol ........cccccceveveveieinnnns 250103

34. Gnocchi mit frischen Zucchini, Kirschtomaten
und Knoblauch in Olivenol .........cccoevevveeiiennee, 16,80 €

35. Gnocchi mit Rinderfillet—Spitzen,
frischen Zucchini, Kirschtomaten
und Knoblauch in Olivenol ........ccccoevvevvenenene. 25,00 €

Vom Lavastein-Grill

Siidamerkanische Steaks vom Black Angus—Rind

(Rodeo-Ranch ) — Purer Steakgenuss aus reiner

Weidehaltung, gewéhnlich medium gebraten,
nach Wunsch auch rare—englisch oder ganz
durchgebraten (well done)

Zu allen Steaks servieren wir lhnen hausgemachte Krduterbutter.

Steakplatte flir 2 Personen

44, Rumpsteak, Filet, Duroc—Schweinefilet
und Bacon (ca. 600g)
mit Speckbohnen, Djuvec-Reis,
frischen Steak—Pommes

und KrauterbUtter ... a5t . eSS

Bife ,,Angusto”
Rumpsteak (mit feinem Fettrand)

45 MedianefZ0 @G e e e
YoM 102 BIOMONG i e o s SR W

Bife de Lomo
Rinderfilet

A7 Pagiurnio 2{010)e Heie s it 1 S
L SRGHECIERE O g oy e S R

Chateaubriand ftir 2 Personen

49. Rinderfilet am Stuck gegrillt ca. 500g
(nicht durchgebraten erhaltlich)
mit granen Speckbohnen,
frischen Steak—Pommes, Djuvec—Reis,

Pfeffer— und Champignon-Rahmsauce......

Bife ,Ancho*
50. Entrecéte (fr.)

Rib=Eye (BRgl? 50g 0 il Pat st i

T-Bone-Steak

51. Rumpsteak und Filetstuck am Knochen

wie gewachsen, 500G.......ccccccvvicvnicinnnnne.

Anchos Surf & Turf

52. Rinderfilet 2509
dazu 3 Black-Tiger-Garnelen,

gebraten, mit Schale (ohne Kopf) ...............

86 50

Lamm

73. Lammfilet ca. 2809
(Neuseeland|Rodeo-Ranch) vom Grill
mit Rotwein—Pfeffersauce.........cccccocoeeiruene. 32,00 €

74. Lamm-—Carree ca. 3509
(Neuseeland|Rodeo—-Ranch) vom Grill

mittknoblatchsalicerals el sie e s bty 32,00 €
Beilagen
340. SuRkartoffel-Pommes ........cccoeveninieniinnn. 6,50 €
350. Folien—Kartoffeln mit Sauerrahm................... 050 .€
B85S ErscheiSieakaPommes ...t st il . 550 €
352 7American Wedges... ...t i St 550€
354. Grune Bohnen mit Speck .......ccccceevviviciciennnnn. 515 Ok
21515 SEMIEATRINAN e 1 e o e RSP 3,00 €
356 AISONGEMUS e et S e 8 Sk W 6,50 €
S5y¥RetwelngRiellensaticer et ia a It 3,50 €
358. Champignon—Rahmsauce ..........cccoevevvevviennnnns 3,50€
359. Gorgonzola—Sahnesauce.........cccccccovvvvrruenenen. BI50:E
360 Krauterbutter..... it T 1,80 €
361: Sweet'& SpicyzDipp.. s AN | 1,80 €
Verschiedenes

75. Chicken—Steak vom Grill
zwei zarte Hahnchenbrustfilets
mit Rotwein—Pfeffersauce

und American Wedges ........cccceovrvieriricinens 18,50 €
76. Wiener Schnitzel vom Kalb (Oberschale)
mit frischen Steak—Pommes ........cccccoovvenec. 23,90 €

77.Schnitzel ,Wiener Art*
vom Schwein (Oberschale)
mit frischen Steak—Pommes ........ccccocevvevennn... 16,50 €

78. Champignon—Rahmschnitzel
vom Schwein (Oberschale)
mit frischen Champignons in Rahmsauce,
dazu frische Steak—Pommes...........cccccceeiuee. 17,50 €

Verschiedenes

79. Grillteller ,Premium”
Duroc—Schweinemedaillons, Angus—Rind,
Putenfilet und Bacon, dazu Djuvec-Reis,
frische Steak—Pommes,
AJVartngwiehelniSe st aabe e @ o S 28,00 €

80. Saltimbocca Ancho
Kalbsschnitzel (Natur)gefullt mit Parmaschinken
und Salbei, in feiner Weilweinsauce
und American Wedges........ccccoeevvevreeiernnnen. 24,50 €

81. Putenbrust-Filet-gegrillt (ca. 300g)
mit Champignon—-Rahmsauce
und American Wedges........c.ccccceveeriirinnnen. L 5(0):2

82. Schweinemedaillons
von Thuringer Duroc—Schweinen,
mit Pfeffersauce und
frischen Steak=Rommes. ... ....................... 24,80 €

Fisch

60. Nordsee—Scholle
in Salbeibutter gebraten,
dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm............... 22,50 €

61. Lachs—Filet
mit Knoblauch—Krautersauce,
dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm............. 24,50 €

Kennzeichnung von Zusatzstoffen

01. mit Farbstoff (en) 08. mit Milcheiweil

02. mit Konservierungsstoff (en) 09. koffeinhaltig

03: mit Antioxidationsmittel 10. chininhaltig

04. mit Geschmacksverstarker (n) 11. gewachst

05. mit Schwefeldioxid 12. mit Taurin

06. mit Schwarzungsmittel 13. enthalt eine Phenylalaninquelle
07. mit Phosphat 14. mit SGRungsmittel

Uber die in unsere Speisen enthaltenen Allergene geben wir Ihnen gerne Auskunft.

Eine Schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.

62. Riesengarnelen
mit Knoblauch-Krautersauce,
dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm............... 32,00 €

63. Fish and Chips
Lachsfilet paniert,
mit American Wedges

Uinlel SEIUEARINALTIRIRND s et st 23,50 €
Dessert
87. Vanille Eis

mIES chokeladensalcors e e o e v ae 6,50 €
Selbstgemacht
88. Zitronen—Sorbet (je Kugel) ......cccoocvrrvrirrnrrnnn, 3,00 €
90. Tiramisu

kleinelPortion = ¥ St Vet o Fe s d e Ui 6,50 €
91. Tiramisu

groltelPortion et s S S wl M v s e 9,80 €
92. Schokokuchen mit weichem Kern

dazu eine Kugel Vanille=Eis.........ccccoevrvinrnnne. 7,90 €
93. HeilRer Apfelstrudel ca. 160g

MV amille D Ei Siiasianl Ant e RaiisingL e e s 8,20 €

94. Dessert—Kombination
fll2: PerSOnenF st =i aiin el fuc ik S o 19,50 €

Kennzeichnung Allergene

20. Glutenhaltige Getreide,
namentlich Weizen

Mandeln, HaselnUsse, WalnUsse,
Kaschunusse, Pecannulsse, Para—
(wie Dinkel und Khorasan— nusse, Pistazien, Macadamianusse,

Weizen), Roggen, Gerste, Hafer Queenslandnusse

oder deren Hybridstamme 28. Sellerie
21. Krebstiere wie Krebse, Garnelen, 291 Senf
Krabben, Hummer etc. 30. Sesamsamen
22. Eier 31. Schwefeldioxid und Sulfite
23. Fisch (ab 10 mg/kg oder Liter)
24. ErdnUsse 32. SuRlupinen
25. Soja 33. Weichtiere (zum Beispiel
26. Milch (einschlieBlich Laktose) Schnecken, Muscheln, Tintenfisch

27. Schalenfrichte, namentlich etc.)



